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Lieber Kunde,

auf den folgenden Seiten möchten wir Ihnen einen kleinen Einblick                    
in unser Repertoire an Hochzeits- und Dekortorten geben.

Die Konditorei Rong steht seit mehr als 30 Jahren für höchste Qualität und 
unvergleichlichen Genuss. Selbstverständlich ist jede Torte ein 
Einzelkunstwerk und wird ganz individuell nach Ihren Vorstellungen und 
Wünschen zusammengestellt. Von der Geschmacksrichtung bis zum Dekor 
bringen Sie ihre persönlichen Ideen ein und wir kreieren für Sie die perfekte 
Torte für ihre Feierlichkeiten.

Vom Feinen das Beste… Wir zeigen es Ihnen!

Und nun viel Spaß beim Aussuchen…



White Wedding

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 100 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
mit Zuckerornamenten verziert,
Porzellanbrautpaar



In Dekormasse eingeschlagen,
mit Zuckerornamenten verziert
und Bändern als Abschluss 

Diese Torte kann auch gerne         
in anderen Farben verziert 
werden. 

Little White Wedding

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 60 Personen



Pure Love

Fruchtherzen 
in verschiedenen Variationen

Nach Personenzahl & Dekor 
individuell gestaltet



Rosentraum

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 60 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
echte, gezuckerte Rosen



Stairway to Heaven

Vierstöckige Etagentorte
auf Treppenständer
für ca. 90 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
rote, echte oder unechte    
gezuckerte Rosen,
Porzellanbrautpaar                    
(wahlweise aus Marzipan)



Fruits & Roses

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 70 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
mit echten Rosen verziert
Früchte offen gelegt



Eisbombe

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 60 Personen

Parfait mit Sahne ausgarniert,
mit Hausgebäck garniert,
Porzellanbrautpaar



A Gift 4 U

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 35 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
mit Marzipanschleifen verziert

Diese Torte kann auch gerne                            
in anderen Farben verziert 
werden.



Traumhochzeit

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 100 Personen

In Marzipan eingeschlagen,
mit Marzipanrosen garniert,
Marzipanbrautpaar



Traum in Weiß

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 100 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
mit Eiweißglasur verziert,
weiße, gezuckerte, echte Rosen



Sissy

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 60 Personen

In Marzipan eingeschlagen,
mit Marzipanrosen garniert,
Porzellanbrautpaar



Yellow Heart

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 100 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
orangene, echte oder unechte 
gezuckerte Rosen,
mit Marzipanherzen verziert



Pink Summer

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 80 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,                     
mit oder ohne Ständer
Verschiedenfarbige Rosen aus Marzipan
und Massa Bianca



Klassik

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 100 Personen

In Marzipan eingeschlagen,
mit Marzipanrosen garniert,
Porzellanbrautpaar
Tüllschleier



Rosengarten

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 100 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
echte, gezuckerte Rosen



Hearts & Roses

Fünfstöckige Etagentorte
für ca. 120 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
verschiedenfarbige, gezuckerte Rosen,
mit Herzen auf einem Draht



Sommerwiese

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 50 Personen

Marzipan mit Eiweißglasur verziert  
Torte ohne Ständer



Wild Rose

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 60 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
echte, gezuckerte Rosen



Hochzeitspaar

Dreistöckige Etagentorte
für ca. 60 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
mit Marzipanrosen garniert,
Porzellanbrautpaar



Medici

Vierstöckige Etagentorte
für ca. 90 Personen

In Dekormasse eingeschlagen,
Rosen aus Dekormasse,                   
Ornamente & Dekorteile aus Zuckerguss



Haben Sie ihre Traumtorte zum Beispiel in einer 
Zeitschrift entdeckt? Ein Foto genügt und wir lasse n 
auch diesen Wunsch wahr werden. 

Natürlich lässt sich jede hier abgebildete Torte au ch 
ganz individuell in Größe, Personenzahl und Dekor 
gestalten.



Das Herz jeder Torte – die Füllung:

Die nachstehenden Füllungen sind prädestinierte Geschmacksrichtungen bei 
unseren Dekor- und Hochzeitstorten. Diese sind aus Erfahrungswerten der 
letzten Jahre entstanden. Sollten Sie eigene Kreationen wünschen, können 
Sie uns gerne darauf ansprechen.

Bitte beachten Sie bei der Auswahl, dass direkt aufeinander     
stehende Torten eine feste Füllung erfordern.

Nougattorte Rumfruchtbuttercréme
Pralinentorte Frankfurter Kranz
Sachertorte Spanisch Vanille
Tropicfruchtcréme Schokobuttercréme
Maracujacréme Herrenweincréme
Trüffeltorte Baumkuchencréme



Schlosshotel Lerbach

Schlosshotel Bensberg

Hilton Köln

Früh am Dom

Kastanienhof Köln

Rote Funken Köln

RTL & RTL-SHOP

Filmpool (Film- und Fernseh-
produktion GmbH)

Helvetia Versicherungen

Rheinterrassen Köln

Alter Wartesaal

Kölner Rennverein für Pferdesport

Das Ding (Köln)

KEWA Relocation Service

Scooter Band-Management

Referenzen:
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VIELEN DANK 
FÜR IHR INTERESSE!

Ihr Team der Konditorei Rong

0221 - 712 33 65
kontakt@conditorei-rong.de


